Przyjemna robota

Wielu o tym marzy,
a oni musza

to robic.

Na polecenie
dyrekcji probowac
zytniej, koszernej,
wisniowki,

a na koniec
Sliwowicy.

Tak wtasnie
pracuje
nieetatowy

zespot 15
degustatorow

z fabryki alkoholu.

iedzimy w pokoju degusta-

cyjnym. Na stoliku serwet-

ka, flakonik ze sztucznym

bukiecikiem. Na meblach

butelki z alkoholem. Na ze-
wnatrz upal, a tu przyjemny chlodek.
Zgodnie z przepisami pokéj musi miec
temperature 20 stopni Celsjusza i wil-
gotnos¢ 70 proc. Do tego odpowiednie
$wiatlo, zadnych zapachéw. Na czas de-
gustacji nawet klimatyzator si¢ wyla-
cza, zeby szum nie rozpraszal czionkow
komisji.

Sama degustacja przypomina typo-
we spotkanie towarzyskie. Ale nie mowi
si¢ ,,na zdrowie”. No i nie ma nic na za-
kaske. Jest tylko mineralna do przepi-
cia. Przed kazdym lezy kartka, specjal-
ny formularz do oceny tego, co sie wy-
pito. Kazdy cztonek komisji ma dwa
kieliszki. Jeden z badanym plynem,
drugi z wzorcem.

Bo tak, jak w Sevres pod Paryzem
majg wzorzec metra i kilograma, tak
w szafach laboratorium bielskiego Po-
Imosu sa wzorcowe butelki z poszcze-
golnymi alkoholami. - Degustator mo-
ze tez wykorzystac wlasng pamie¢ sma-
kowa - fachowo tlumaczy Ewa
Zimnicka, kierownik Dzialu Zapewnie-
nia i Kontroli Jakosci.

Zespot degustatoréw sklada sig

z pracownikow zaktadu. Na egzamin
zglosic si¢ moze kazdy. Ale szefowie
dzialow wiedza, kto ma wyrobione zmy-
sty. - Bardzo dobry smak to ma kierow-
nik transportu - zdradzaja specjalistki
od kontroli. Zwykle pracuja w magazy-
nach, transporcie, na produkgcji. Ale od
czasu do czasu dzwoni szefowa labora-
torium i zwoluje komisje...

W tym fachu nie wolno pracowaé
na czczo. Ale tez nie szybciej niz godzi-
n¢ po positku. Kilka godzin przed ba-
daniem nie mozna pali¢ papieroséw.

Do specjalnego kieliszka z dekiel-
kiem nalewa si¢ 30 mililitrow alkoholu.

- Kilka mililitrow nabieram do ust.
Rozprowadzam jezykiem i porownuje
Z wzorcem pamigciowym - opisuje Swo-
ja prace jedna z czlonkin komisji. Z bo-
ku wyglada to niezbyt skomplikowanie.
Pani obraca przykrytym kieliszkiem,
mieszajac wisniowke. Wystawia go pod
$wiatlo, czyli sprawdza klarowno$é. Wa-
cha i pije.

- Do degustacji wystarczy spozycie
1 - 1,5 mililitra alkoholu - przekonuje
dyrektor Polmosu J6zef Kapela.

Techniki sg rozne. Niektorzy nabie-
raja wodke do ust, mieszaja i wypluwa-
ja. Inni polykaja. Jedni caly kieliszek,
inni tylko odrobing. Ale zasada jest ta-
ka, ze w czasie jednej sesji nie mozna

probowac wigcej niz 3 - 4 wyroby. Bo
Jjak wiadomo, dluzsze testowanie osla-
bia zdolno$¢ koncentracji. No i potem
wyniki pracy nie bylyby najlepsze. Ko-
lejno$¢ nalewanych trunkow tez ma
znaczenie. - Najpierw podajemy czyste
wodki, potem wytrawne. Na koncu li-
kiery - instruuje kierownik Zimnicka.
*~ Po prawidlowo przeprowadzonej
degustacji mozna od razu usiasc za kie-
rownicg samochodu - zapewnia dyrek-
tor. Jednak na wszelki wypadek, takie
kontrole urzadza si¢ do godz. 10. A de-
gustatorzy wolg korzystac ze Srodkow
komunikacji publicznej. Po testach wy-
bornej, lezakowanej przez dwanascie lat
70-procentowe;j sliwowicy, lepiej unikac¢
spotkania z drogowka.
- Niekiedy urzadzamy tez degusta-
cje obcych wodek. Zeby zobaczyé co

w nich jest - w tajemnicy. zdradzaja
w Polmosie. Wtedy degustatorzy stara-
ja sie ustali¢ sklad surowcowy. Bo dobry
specjalista rozpozna np. z jakiego spiry-
tusu wyprodukowano wodke. Od razu
tez wyczuje bimber i wszelkie podrobki
markowych alkoholi.

Obok pokoju degustacyjnego jest la-
boratorium. W przeszklonych potkach

7z napisem ,wzorce smaku” ustawiono _

rzedy butelek z alkoholem. Obok stoja
kieliszki. Na stotach zamontowano apa-
rature, o jakiej marzylby niejeden bim-
brownik.

Laborantki zajmuja si¢ rutynowa
kontrolg jakosci. Degustuja kilka razy
dziennie. Komisja zbiera si¢ zwykle raz
w miesigcu. Zeby doglebnie oceni¢ ja-
ko$¢ produkcji. Taka praca. .

Jarostaw RYBAK

Kosztowanie spirytusu

W pracy degustatora sa tez przykre obowiazki. Do takich nalezy badanie potfabry-
katow, np. spirytusu. Oczywiscie nikt nie pije go czystego. Bo tak mocnego alko-
holu nie moga zbadac najbardziej wyrobione podniebienia. Spirytus rozcieficza
sig do 30 proc. Podobnie zreszta jak wszystkie alkohole 0 mocy powyzej 45 proc.
- Przy 30 proc. wszystko wychodzi z alkoholu - przekonuje Ewa Zimnicka.

W czasie badari pije sie ciepta wodke. Cztonkowie komisji wiedza, ze zmrozona
jest smaczniejsza. Jednak wtedy kubki smakowe nie pracuja prawidtowo. Ale de-
gustatorzy pijg stuzbowo, a nie dla przyjemnosci. Pracujg spotecznie. m JAR
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FOT. LUCJUSZ CYKARSKI

dia tegich gilow

Raz w roku caty zespol przechodzi egzamin ze smaku. %

Najpierw jest test na rozpoznawanie zapachéw. Kandydat musi rozpoznac zapach‘qyt:ynp
wy, gozdzikowy, migdatowy, waniliowy, a nawet stechlizny. Kolejny etap to zdolnos¢ rozroz-
niania smakow, np. metalicznego. : :

Na koncu badanie stezenia smaku. Przed kandydatem na degustatora stawia s_ie 35 kielisz-
kow z wodg o czterech smakach: gorzkim, sftodkim, stonym i kwasnym. Egzqmmowany mu-
si ustawié kieliszki od najmniej do najbardziej stodkiego itd. Mozna przepijac woda mineral-
na. Ustawienie dwoch kieliszkow w niewtasciwej kolejnosci eliminuje kandydata.






